TEGERNSEER HOF WILDWOCHEN 5
AUS EIGENER JAGD

WILDKRAFTBRUHE 800 €
GrieRnockerl

CARPACCIO VON DER HIRSCH-SEMMELROLLE 1850 €

Rucola, Parmesan, Wurzelbrot
A %

SCHNITZEL VOM HIRSCH 2750 €
Pommes, Preiselbeeren

SCHMORBRATEN VON DER GAMS 2450 €
Blaukraut, Spatzle, Wildjus
TEGERNSEER HOF HIRSCHGULASCH 2350 €

Blaukraut, Serviettenknddel, Birne, Preiselbeeren

TEGERNSEER HOF WILDBURGER | 1950 €

Pommes, Blaukrautsalat, Preiselbeeren, Triffelmayonnaise

TEGERNSEER HOF WILDBRATWURST 1850 €
Kartoffel-Gurkensalat®, Preiselbeersenf
LINGUINE MIT WILDBOLOGNESE 1750 €

* %k %k

SCHOKOTORTCHEN 950 €
Fltssiger Kern, Vanilleeis

WEIN
EMPFEHLUNG

GRAUBURGUNDER
TROCKEN
Weingut Gut Dreissigacker, Rheinhessen

0,11 8,00€
0,251 11,00€

GINEPRAIA ROSS0 DI TOSCANA

Fattoria Uccelaria, Toskana,

0,11 6,80 €
0,251 12,50 €
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VORNWEG

GROSSER HOFSALAT
a Croutons, Kernen, Hausdressing 1050 €
° Putenbrust | 600 €
BAYERISCHER WURSTSALAT 1350 €
Essiggurken?, rote Zwiebeln, Bauernbrot
SCHWEIZER WURSTSALAT 1450 €
Kase (Naturkéserei Tegernsee), Essiggurken?, rote Zwiebeln, Bauernbrot
0BAZDA 1250 €
gchnittlauch, rote Zwiebeln, Breze
TATAR VOM HEIMISCHEN RIND 1650 €

Meerrettich-Schaum, Triffelmayonnaise, Kapern, Rote Beete Gelee

SUPPEN

RINDERBRUHE 700 €
Pfannkuchenstreifen, Schnittlauch, Wurzelgemuse
KASPRESSKNODELSUPPE 850 €
R.i.nderbrﬁhe, Schnittlauch

KURBISSUPPE 850 €

Kiirbiskerne, Kiirbisol

HAUPTSACH
VEGETARISCH

) VEGETARISCHER BURGER 1850 € 4
‘ Kaspressknodel, gebratenes Gemiise, Blaukrautsalat, Pommes <
) KASESPATZLE 1450 € 4
: gchmelzzwiebeln, Frithlingslauch 4
) SCHLUTZKRAPFEN (MIT PILZFULLUNG) 1750 € 4
A Butter, Parmesan, Rucola 4
< KNODEL DUO 1250 € 4
4 Hausgemachte Spinat- und Kaseknodel, Butter, Parmesan 4
< KURBISRISOTTO 1850 € y
| Kiirbiskerne, Kiirbisol ’
< B8 e hnali 4
: Tegerngeet of 4
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HAUPTSACH

GEBRATENES SAIBLINGSFILET
Salzkartoffeln, gekochtes Gemiise, Butter

OCHSENFETZEN
Ofenkartoffel, Salat, Krauterquark, Rostzwiebeln

SCHWEINEBRATEN VOM NACKEN
Kartoffelknédel, Weikrautsalat, Krustenkriimel

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN
mit Kartoffel-Gurken-Salat

BERGSCHNITZEL VOM SCHWEIN

Brezen-Parmesan-Panade, Pommes, Preiselbeeren

TEGERNSEER SCHNITZEL VOM SCHWEIN

Meeretich, StiRer-Senf, Pornmes

NEBENSACH
BEILAGENSALAT 650 €
POMMES 400 €
KARTOFFELKNODEL 350 €
SERVIETTENKNODEL 350 €
- BAUERNBROT (vom MeierBack) 150 €
DINKEL-BAVERN-CIABATTA (vom MeierBack) 150 €
BREZEN - 230 €
PREISELBEEREN 150 €
TRUFFELMAYONNAISE 100 €

* Bei Fragen zu Zusatzstoffen & Allergenen wenden Sie sich bitte an das Personal

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir fiir Umbestellungen 2,50 € verlangen.
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HINT'NACH

LAUWARMER APFELSTRUDEL
e Heifder Vanillesauce, Sahne, Rosinen

e Vanilleeis, Sahne, Rosinen

WEISSBIER TIRAMISU
Erdbeer-Sorbet

KAISERSCHMARRN

Rosinen, Mandeln
Wahlweise mit Apfelmus oder Zwetschgenrdster

FURUNSERE KLEINEN GASTE

SPATZLE MIT SOBE

SPATZLE MIT BUTTER

KNODEL MIT SOBE

POMMES

FISCHSTABCHEN MIT POMMES
SCHNITZEL VOM SCHWEIN mit Pommes

| KUGEL EIS (Vanille, Erdbeere, Schokoladen)

Lieber Gast,

es ist unser Anliegen Lebensmittel von hoher Qualitét und regionaler Herkunft zu verwenden.

Leider gibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht erhaltlich sind, aber dennoch von vielen Gésten gewlinscht
werden. Diese Zutaten an Speisen und Getrénken haben wir fiir Sie gekennzeichnet. Sie sehen das an der
kleinen Zahl am Wortende oben rechts.

Die Ziffern der gesetzlich zugelassenen Zusatzstoffe haben folgende Bedeutung:

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Geschmacksverstarker, 4 geschwefelt, 5 mit Phosphat,

6 koffeinhaltig, 7 chininhaltig, 8 mit StiRungsmittel Aspartam, 9 enthélt eine Phenylalaninquelle, 10 mit Taurin
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