
3 1  D I C E M B R E  ·  3 1 .  D E Z E M B E R

Menù di San Silvestro
S I L V E S T E R M E N Ü

P E S C E  ·  F I S C H

A P E R I T I V O  ·  A P E R I T I F

Prosecco & Tartine al Salmone

Prosecco und feine Lachstörtchen

A N T I P A S T O  ·  V O R S P E I S E

Fantasia dello Chef

Meeresfrüchtevariation: Jakobsmuscheln · gratinierte Scampi
marinierter Lachs · Thunfischtatar

P R I M O  ·  E R S T E R  G A N G

Ravioli Ripieni al Branzino

Hausgemachte Ravioli mit Wolfsbarsch,
serviert mit feiner Branzino-Sauce

S E C O N D O  ·  H A U P T G A N G

Coda di Rospo Ripiena al Salmone e Basilico

Seeteufel, gefüllt mit Lachs und Basilikum,
auf feiner Kartoffelcreme

D O L C E  ·  D E S S E R T

Tiramisù al Pistacchio

Pistazien-Tiramisù

110,00 €
a persona · pro Person

Musica di accompagnamento · Musikalische Begleitung am Silvesterabend

+ 10,00 € a persona · pro Person


